
Uva proveniente de un único viñedo de variedad Chardonnay.
Vendimia a mediados de Septiembre. Fermentación en depósito de acero 
inoxidable con control de temperatura. Crianza de 10 meses en barrica de 
roble francés y posteriormente reposo en hormigón hasta su embotellado.

Vino de color dorado brillante y limpio. En nariz es un vino intenso y fresco 
con notas de fruta de hueso. En boca tiene una acidez equilibrada, con gran 
volumen, cremoso y graso. Encontramos un final tostado muy agradable.
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