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Corazén de Lago
D.O.Ca. RIOJA

Maceraciéon carbonica

ANADA
2024

VARIEDAD
Tempranillo 100%

GRADUACION ALCOHOLICA
14,5%

VINEDOS

Vifiedos de mds de 40 afios
Arcillo - calcdreo

ELABORACION

Corazén de lago es el fruto de la ilusion de una familia por recuperar los
anliguos vinos de maceraciéon carbénica. De elaboracion totalmente
arfesanal, la uva se deposita sin romper en el lagar v, fras la fermentacién
e alcohdlica, se realiza el pisado tradicional de la uva . De los 20.000 kilos
EGAS LECE de uva se obtienen 6.500 lifros de un vino seleccionado llamado “vino
Giante el mévodo tadiciondd corazén” que le da nombre.

wa, maceracion carbonica

CATA

Vino con un color y una capa muy intensa donde predominan los tonos
morados vy violetas indicando juventud. En nariz tenemos un vino con aromas
intensos @ fruta roja, fresa, cereza y frambuesa. En boca tiene un cuerpo
potente con mucha persistencia. Tiene un punto de acidez refrescante
dejando un refrogusto frutal.
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